MARTA’S

LEMON PIE

ENTRANTES/STARTERS

Tortilla abierta con puerro y butifarra
Truita oberta amb porro i botifarra

Crema de guisantes con menta O
Crema de pésols amb menta

Rigatoni trufado © O
Rigatoni trufat

Ensalada de remolacha, manzana y queso de cabra @
Amanida de remolatxa, poma i formatge de cabra
Siempre disponible: ensalada verde / Sempre disponible: amanida verda

PRINCIPALES/MAINS

Pollo al curry con arroz basmati )
Pollastre al curri amb arrds basmati

Tosta de roast beef con patatas paja y salsa de mostaza +2€ (opcién sin gluten) O O O
Torrada de roast beef amb patates palla i salsa de mostassa +2€

Merluza en salsa vizcaina con verduras asadas @
Llug en salsa biscaina amb verdures rostides

Albondigas a la jardinera con patatas paja
Mandonguilles a la jardinera amb patates palla

POSTRES/SWEETS

Macedonia de frutas casera
Yogur griego con crumble y frutos rojos O ©
Mel i maté con nueces O ©
Mini ensaimada rellena de nata + 1,5€ € O

Porcién de pastel del dia + 2€

*Incluye bebida: Refresco, agua, copa de vino de la casa, cafia de cerveza
** A elegir entre postre o café
Opcion 2 segundos +3€
Gluten € Lacteos € Frutos secos @ Pescado Huevo ) Mostaza
*Consulte a nuestro personal sobre alérgenos e intolerancias alimentarias.

22,50€ 28,50€
Lunes a viernes Fin de semanay festivos
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